BAR ET PLANCHES APERITIVES

COCKTAILS PLANCHES APERITIVES
20cl 2-3 pers
Captain Morgan, Citron, Menthe fraiche, Sucre 9 ey semes wats, Lo see , Caing, 18
de canne, Eau Pétillante Chorizo pastor
15cl
Assemblage unique de vin mousseux Chandon 9 Manchego truffé, Manchego & Uail noir, Ossau 20
élaboré & partir d'un macérat d’extraits naturels ) Iraty, tomme de chévre et chutney de figue
d’écorces d’oranges, d’herbes et d’épices.
Charcuterie et fromage &
BOISSONS ALCOOLISEES
Cabillaud fumé, Saumon gravelax, Lieu noir 24
r2cl  75cl fumé, Anchoide
Moét & Chandon Impérial 12 69
Veuve Cliquot Brut Carte Jaune ) 79 Guacamole, Houmous, Tapenade et tomates I7
cerises marinées
r2cl  7s5cl
. . 9
Vin de Pays Charantais Rosae - Domaine 350 18 Saucisson de perche fermier
Gardrat (2022)
Whispering Angel - IGP Cétes de Provence J 35
(2022) DESSERTS
Vin de Pays Charantais blanc Sauvignon - 4 19 L Bosles 3
Domaine Gardrat (2022) - MAITRE ARTISAN GLACIER
Cloudy Bay - Sauvignon Blanc Nouvelle ’ 45 Vanille, Chocolat, Fraise, Framboise, - .
; . . ) 2,50 3,50 4,50
Zélande (2022) Citron jaune, Caramel beurre salé

(supp chantilly +1€)

Vin de Pays Charentais Tradition - 450 20

Domaine Gardrat (2022) , . 9
2 cannelés et une boule de glace au choix

Chateau Sainte Marguerite - Fantastique -

49
Cru Classé - IGP Cétes de Provence (2021)
25cl  socl 3 macarons caramel beurre salé et une boule de 9
Tigre Bock (blonde) 3 580 glace au choix
Grimgerben (blanche) 4 780
Monaco 350 .
Desperados (33¢cl) 4,50 Biscuit joconde, créme d’amande et créme
diplomate au chocolat noir de Guayacuil
BOISSONS NON ALCOOLISEES
BOISSONS CHAUDES
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Orangina, 3
Schweppes agrumes, Oasis, Fuze Tea
3 Expresso 1,60
Pulco, Pago ACE, Pago Abricot ‘ Café allongé 2
5 Café Noisette 9
Pe'rrie?‘ , 150 2,50
Bouteille d’eau _
1,50

Sirop aleau

Prix nets en euros, service inclus. L'abus d "alcool est dangereux pour la santé. a consommer avec modération.
Origine des viandes : Pays Basque Espagnol. Liste des allergenes a disposition sur demande.



